
11/10/24 12/10/24 13/10/24 14/10/24 15/10/24 16/10/24 17/10/24 18/10/24 19/10/24 20/10/24

Vendredi Samedi Dimanche Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche

10h-12h 10h-12h 10h-12h 10h-12h 10h-12h 10h-12h 10h-12h 10h-12h 10h-12h

Bernard M
Bernard M & 

Nicolas S
Calixte R Renaldo C Michel A Sébastien D Ameyric Sénébastien M 

PATE de FRUITS DUO EN CHOCOLAT IMPRO PREPARATION 
SOUFFLE 

CHOCOLAT

FEUILLES BRICK 

CITRON VERT 

Méditerrannée

CEVICHE DE 

DAURADES 
LE SOUS VIDE SUCRE

Sébastien M Sébastien M Bernard M COCKTAIL Michel A Jeffrey M Sébastien D Eddy L

SPLENDEUR DU 

SUCRE

SPLENDEUR DU 

SUCRE
PATE de FRUITS

FEUILLES BRICK 

CITRON VERT 

Méditerrannée

ROSACE DE 

COURGETTES

LA REINETTE DU 

VIGAN 
POULET ZERO DECHETS

Michel A Les Chefs Jeffrey M Christian V

FEUILLES BRICK  

Méditerrannée

s'ésquichent ROSACE DE 

COURGETTES
IMPRO

Renaldo C en cuisine

CHOCOLAT

Mas Granier Domaine de Massillan Domaine de l'Aster
Château Reillanne

Domaine de l'Aster Clos Bagatelle 
Domaine La Croix 

Gratiot
Domaine Haut Lirou Bières Coq

Château Ministre

AOP Grès de 

Montpellier

Dines Paul Mas

AOP Grès de 

Montpellier

Cante Vigne

AOP Grès de 

Montpellier

11/10/2024 12/10/2024 13/10/2024 14/10/2024 15/10/2024 16/10/2024 17/10/2024 18/10/2024 19/10/2024 20/10/2024

Vendredi Samedi Dimanche Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche

15h-17h 15h-17h 15h-17h 15h-17h 15h-17h 15h-17h 15h-17h 15h-17h 15h-17h 15h-17h

Marcel V Bernard M Bernard M Calixte R Jeffrey M Kim E (Andy) Grégory R Grégory R Alexandre S 

MIEL SAINT 

JACQUES
PATE FRUITS PATE FRUITS

OIGNONS DOUX DU 

VIGAN
PREPARATION 

COUSSIN RIZ THON 

FIGUES
THON ROUGE CIME DI RAPA ROTI

AUBERGINES 

BRAISE
MIEL

Kim E (Andy) Sébastien M Sébastien M Oliver S  COCKTAIL Christian V Jeffrey M Alexandre C Marcel V Clémentine M

THON ROUGE
SPLENDEUR DU 

SUCRE

SPLENDEUR DU 

SUCRE
DAURADES IMPRO

COUSSIN  THON 

FIGUES

ROUGETS 

SALICORNES
PELARDON PAVLOVA

Jacques C Marcel V Marcel V

BUBBLES FOIE GRAS Les Chefs

Alexandre S Clémentine M s'ésquichent

OIGNONS DOUX DU 

VIGAN
PAVLOVA

en cuisine

Alexandre S 

MIEL

Virgile Joly Château Capion Clos Bagatelle Château Capion
Mas Granier

AOC Sommières
Mas Saint Laurent

Domaine La Croix 

Chaptal
Virgile Joly Domaine Haut Lirou

Château de l'Engarran

AOP Grès de 

Montpellier

Clos Sorian

AOP Grès de 

Montpellier

Domaine La Croix 

Chaptal

La Triballe

AOP Grès de 

Montpellier

Château de l'Engarran

AOP Grès de 

Montpellier

Mas de la Draille

AOP Grès de Montpellier

10h-12h

15h-17h

Domaines & Châteaux

Domaines & Châteaux

PROGRAMME ATELIERS SHOWS CULINAIRES FIM AUTOMNE 2024




